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Regular

1 Gestién de Calidad 3

2 Higiene y Seguridad del Trabajo 20 27 3 27 Si
3 Cultura Emprendedora 36 48 3 48 Si
4 Adaptacidén al Cambio Climatico 30 40 2 40 Si
5 Orientacidén Laboral 20 27 2 27 Si

7 Sistemas Operativos y ofimatica. 120 160 8 160 Si
Técnicas de Manipulacién, Pre

8 elaboracidén, y Conservacién de 200 266 14 266 No
Alimentos

9 Elaboraciones Culinarias Bésicas 240 320 16 320 No

10 Elaboraciones Culinarias Avanzadas 240 320 16 320 NO
Seguridad, Higiene y Proteccién .

1 Ambiental en Restauracidn 60 80 4 80 si

12 Postres de Restaurante 220 294 15 294 No

13 Elaboraciones Culinarias Creativas y 200 266 14 266 No
de Buffet
Ofertas Gastrondmicas,

14 Aprovisionamiento y Control de 100 134 7 134 No
Generos.

|15 [practicas Profesionales | 240 ] 320 | [ [ | [s20] |

La frecuencia indicada en este plan de formacién se presenta a modo de recomendacidén para elaborar la
cada Centro Tecnoldgico debe considerar su contexto y las orientaciones
proporcionada en la Guia Metodoldgica para Elaboracién de la Organicaciédn Docente de Educaciédn Técnica.

organizacién docente. Sin embargo,
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