PLAN DE FORMACION

PLAN DE FORMACION
10 TE HOT - Técnico Especialista de Alimentos y Bebidas en Hoteleria
Turno: Regular

INATEC

Tecnolégico Wacional

®

1 |Gesti6n de Calidad 20 27 27 Sl
2 |Higiene y Seguridad del Trabajo 20 27 27 Sl
3 |Cultura Emprendedora 36 48 48 Sl
4 |Adaptacion al Cambio Climéatico 30 40 40 Sl
5 |Orientacion Laboral 20 27 27 Sl

| [Practicas Profesionales [ 240 | 30 [ ] 320 | NO__|
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7 Rec.ursos humanos y direccion de equipos en Alimentos y 60 80 80 NO
bebidas

8 |Aprovisionamiento en alimentos y bebidas 100 134 134 NO

9 Cahgad, medio ambiente y seguridad e higiene en Alimentos y 60 80 80 si
bebidas

10 |Gestion de servicio en restaurante, bar y cafeteria 200 267 267 NO

11 |Gestion de elaboraciones de cocina, pasteleria y panaderia 200 267 267 NO

12 |Comercializacion de ofertas gastronémicas 120 160 160 NO

13 Procesos‘?conomlco-flnan0|eros en establecimientos de 150 200 200 NO
restauracion




