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0o PLAN DE FORMACION

Carrera Técnica 08 TG HOT- Técnico General en Pasteleria y Panaderia
Cédigo de Estructura 5174

Turno: Diurno

1 Gestidén de Calidad 20 27 1 27 si
2 Higiene y Seguridad del Trabajo 20 27 3 27 si
3 Cultura Emprendedora 36 48 4 48 si
4 Adaptacién al Cambio Climatico 30 40 3 40 si
5 Orientacién Laboral 20 217 3 27 si

6 Sistemas Operativos y Ofimatica 120 160 8 160 si
Técnicas de Conservacidén y

7 Manipulacién en Alimentos de 150 200 10 200 No
Panaderia

Técnicas de Elaboracion en Panes
Artesanales y Bolleria

Seguridad, Higiene y Proteccién

9 Ambiental en Restauracién 60 80 ° &0 s

10 Técnicas de Elaboracién en Pasteles y 225 300 20 300 No
Postres

11 Aprovisionamiento y Control en 75 100 7 100 Si

Panaderia y Pasteleria.

|12 [practicas Profesionales 240 | 320 | | | 30 [ |

La frecuencia indicada en este plan de formacidén se presenta a modo de recomendacidn para elaborar la
organizacién docente. Sin embargo, cada Centro Tecnoldgico debe considerar su contexto y las orientaciones
proporcionada en la Guia Metodoldgica para Elaboracidédn de la Organicacién Docente de Educacidn Técnica.
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